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CURRY,

i
Home Cooking 10,50€ = | Choose your BASE
Dal, Spinat, Grine u. Soja Bohnen, Baby Spinat, Kokos Chutney, Salat und Reis wn
9 9
Mo‘rher’s Nature (Vegan) 1 0'50€ TCy;JsEiYCurry Sauce nach IndiZ:L(Z?fﬁ PPﬁ(EﬁlgewUrme Spinat Sauce 7.00€
Dal, Spicy Kurbis, Grine Bohnen, Sesam Paste, Masala Beets, .
Salat Cubes, Kiirbis Kerne, Pappad Chips und Reis MASALA® 7,00€ KORMA* 7,00€
Wairzige Tomaten Curry Sauce Milde Curry Sauce mit Cashewnissen
. h (Mittelscharf) und Mandeln (Mild)
Paneer Sunrise 10,50€ DAL® 7 00€
Paneer Masala, Dal, Mix Salat, Kokos Chutney, Pappad u. Reis B e Linsen - Indische National Gericht-
Veg Lover °" 10,50€ o (
Kichererbsen, Vegetable Korma, Samosa, Rote beete, Tomaten Gurken Mix u. Reis m
2 2 Choose EXTRAS
Tikka Taka Tak *" 10,50€
Chicken Masala, Spinat, Griine u. Soja Bohnen, Baby Spinat, Mix Vegetables 3,00€ Chicken 3,00€
Tomaten Ginger Chutney und Reis
Paneer - Kase® 3,00€
Spice Up Pumpkin *" 10,50€
Chicken Palak (Spinat), Spicy Kiirbis, Griine Bohnen, Sesam Paste, Masala Beets, BUTTER CHICKEN?® 11,00€ O{LLE CURRY GERICHTE
Salat Mix, Pappad Chips, Kirbis Kerne und Reis Hénchenbrustfilet in Tomaten-Butter Sauce o ERVIERT MIT CBASMATI CREIS

) 1. MRRINIERT
TANDORRY | /| mirsies

SALAT - MASALA SRLSCE
Chicken Tikka® 10,50€ Paneer Tikka® 10,50€
Hihnerbrustfilet in einer Joghurt Hausgemachter Kése in einer Joghurt

Gewrz-Marinade (6stk.) Gewirz-Marinade (6stk.)




